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Certificacion HACCP (Don Lucho, 2019)
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El aumento de las regulaciones y la
competencia global ha resultado en Ia
aparicion de una serie de estandares locales y
globales utilizados para identificar a los
fabricantes que implementan controles a lo
largo de la cadena de suministro y los
procesos de fabricacion. EI CODEX
Alimentarius (HACCP) es la base de las
normas de seguridad alimentaria. Si bien la
certificacion a menudo introduce complejidad,
las empresas pueden ver muchos beneficios a
lo largo de su cadena de suministros de
alimentos una vez que se certifican y esto
puede generar nuevos clientes, ingresar a
nuevos mercados e incluso llegar a
incrementar el valor de la compaiiia.



